FOLIGNO
| 24 25 26 27

Lo e LR
AN O T

9" edizione “COTTA O CRUDA... MAI NUDA — RASSEGNA INTERNAZIONALE

DELLA BIRRAARTIGIANALE

L cejitro storico. 22/25ag0sto g

Officina dei Talenti goc.coop. organizza la nona edizione di “Cotta 0 eru-

da..mai Nuda - Racsegna Internazionale della Birra Artigianale” nei giorni da
giovedi 22 agosto a domenica 25 agosto 2016 nel centro sforico della citta di
Foligno. Sabato 24 agosto ¢i ferra la Notte Bionda, con concerti e intratteni-
menti.

La manifestazione si volgera eequendo le linee quida delle precedenti edi-
zioni, in particolar modo la nona edizione punta a ripetere il grande suceeeeo ot
tenuto nellultima edizione del 2018

Dallo etorico in archivio preseo ofi uffici della nostra sede (rageeana sfam-
pa, echede adesioni, richieste di partecipazioni agli event collaterali) portiamo a

festimonianza il grande eucceeo ottenuto anche dalle altre edizioni le quali, gin



.~ dalla prima del 20, hanno tutte eviluppato [idea originale di creare un percoreo

“birraio” nel centro etorico di Foligno. Un percorso cogtituito da stand di birrifici

-----

tre regioni italiane e di nazioni straniere.

“Cotta o0 cruda...mai nuda — Raggegna internazionale della Birra Artigiana-
le” & una kermesge di quattro giorni che vede protagonicte le migliori birre arti-
gianali di alta qualita locali e provenienti da tutto il mondo, accompagnate da piat-
ti tipici gagtronomici tradizionali locali e di diversi paeei d'Europa: la birra affian-
cata dai prodotti culinari rende Pevento gceuro dai pericoli che gorqono dal bere
fuori dai pagti.

Al pubblico, ai turieti, ai curiogi, viene proposto un percorgo CoNnoeCitivo
sencoriale del prodotto, integrato con la conoscenza del territorio attraverso il
auo patrimonio storico-artistico e i prodotti della terra.

Eposizioni gastronomiche e commerciali, percorei mugeali e degustazion,
concerti di varie tipologie di mugica nelle piazze e nei locali, percorai guidati, ee-
rate a tema, Notte Bionda.

Cli egpositori illustrano il metodo di produzione della propria birra, fornisco-
no le indicazioni in merito alle materie prime utilizzate e al proceseo di fermenta-
zione in modo da offrire al’avventore una conogeenza piti approfondita del pro-

dotto di qualita.



L’evento, <in dalla prima edizione del 20l, da la posgibilita a ciageun visi-
fatore di poter aseaggiare ogni birra presente nel “percoreo birrario”, 3 euro per
20 cl. di birra: ogni produttore predigpone I'aeeaggio della birra, accompagnato
dalla dequstazione di prodotti gastronomici provenienti da tutto il mondo per mo-

strare gli abbinamenti che si poseono ereare con il prodotto offerto.

Riporiiamo il dettaglio organizzativo e di cucceseo dellultima edi-
zione del 2018 che, come accennato, verra riproposto con migliorie nel-
|a nona edizione di quesi’anno 2019.

La kermesge i & evolta nel centro etorico di Foligno, un “percorso birraio-
gactronomico” che &i & gnodato tra la centrale piazza della Repubblica, piazza
Matteotti, largo Carducei. [l numero degli espositori & etato ben pit alto delle
agpettative.

35 gfi imprenditori pregenti nella ottava edizione del 2018, differenziati tra
oltre OO birre artigianali e numeroge tipicita gagtronomiche italiane e provenienti
da tutto il mondo.

L’organizzazione ha avuto molte richiegte per le vigite quidate di degusta-

zione anche da fuori regione, tramite email e numero telefonico dedicato.



Qono ctati indetti concorei di diversa natura: migliore vetrina allestita a
tema tra i commercianti, migliore birra votata dal pubblico tramite apposita ache-
da durante i quattro giorni della manifestazione, migiiore gelfie tra le immagini
acattate dal pubblico dellevento e migliore video (canali web 2.0)

Qignificativa e notevole [a rieposta di vieitatori locali e di turieti provenienti
da tutte le regioni dltalia e dallestero (i veda la raseegna stampal: stando alle
dichiarazioni auute dagli imprenditori/standieti e dai titolari degli hotel e degli al-
berghi, Foligno ha aceolto cirea 50.000 presenze nel totale delle giornate (ol
puo vedere la citata ragseqna stampal.

La promozione con la sua pregentazione del territorio & etata concretizzata
a livello nazionale con apposita campagna di comunicazione e mezzo stampa, la
quale verra certamente ripetuta nella progsima gettima edizione.

Per la tipologia dellevento, la eua originalita e la struttura urbanistica della
nostra citta di Foligno, nonché la cua ubicazione che offre centralita rigpetto al
ferritorio nazionale, riteniamo, a fronte del grande succesgo ottenuto nelle edizio-
ni degli scorei anni, che questa rageegna i sia conquistata un posto di primo
piano a livello internazionale nelle fiere del cettore.

La manifectazione ogni anno riceve il patrocinio del Comune di Foligno, della
Orovincia di Perugia, del Minigtero delle Politiche agricole .

Crictiana Mariani



contributo richiesto €10000,00
risorse proprie 33777,00



Comunicazione web e social
€ 2164,00

Pubblicita radio

€ 3523,00

Materiale stampa tipografica
€ 2835,00
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€ 780,00

Scenografie ed allestimenti mostre e convegni
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Artisti per serate
€3580,00

SIAE
€3700,00

Sicurezza diurna, notturna, antincendio
€2850,00
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€1650,00

impianto elettrico
£2700 NN
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Enel
€2560,00

Affissioni
€1345,00

Pubblicita carta stampata e redazioni on line
€3900,00
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€4700,00

Pulizia giornaliera aree
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Personale punto informazioni, segreteria, allestimenti
€2000,00

Occupazione del suolo pubblico
€1100,00

Totale €46277,00

sponsor €2500,00



