ALLEGATO PROGETTO / RELAZIONE ILLUSTRATIVA DELL'INIZIATIVA
CON FINALITA” E DURATA e PIANO FINANZIARIO

SOGGETTO PROPONENTE (solo nome e cognome o denominazione)
Associazione "Le Tre Cannelle”
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- Progetto / Relazione illustrativa (vedi nota A)

L'associazione “Tre cannelle” ha deciso di organizzare l'evento denominato “Festa della pecora”. Questo
evento, gia alla 6° edizione, & stato organizzato con 'oftica di aumentare la socialita nella frazione di
Sant'Eraclio, Si tratta di un progetto socioculturale, che mette al centro Ia convivialita, I'enogastronomia e
lintrattenimento.Nella fase organizzativa e progettuale sono state coinvolte numerosissime persone, di
ogni eta, creando un interessante e costruttiva connessione multigenerazionale, oltre a ridare lustro a
quelio che & il valore cittadino sia per S. Eraclio che per Foligno.

Per questa edizione si & scelto di aumentare le giornate di interesse, a 4 giorni. La festa, tenuta
allinterno del parco della Comunanza a Sant'Eraclio, si & svolta nelle giornate del 24-25-26-27 agosto
2023.In tutte le giornate & stato offerta ai partecipati, la possibilita di trascorrere una serata in un
accogliente parco prowvisto di strutture destinate ai pit piccoli, di poter usufruire di un accorto servizio di
ristorazione, e di ascoitare esibizioni di gruppi musicali.Tipicita e particolarita dell'evento consiste
nell'offrire ai visitatori un tipico menu quasi esclusivamente basato sulla valorizzazione della carne ovina,
con piatti tradizionali ed innovativi.
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